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Resumen: En este articulo abordaremos los procesos de introduccion, adaptacion y difusién de
técnicas viticolas en la provincia de Mendoza, desde el periodo de modernizacion del vifiedo
con criterios capitalistas (1870-1890) hasta 1920, cuando este cultivo ocupaba grandes
extensiones de la produccién agricola local. Atenderemos a los actores (empresarios, Estado,
técnicos) que impulsaron y colaboraron en este proceso, desde una perspectiva que plantea
una relacion intrinseca entre la generacion de conocimientos, la circulacién de informacion y
los procesos tecnoldgicos.
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Title: THE TECHNICAL CHANGE PROCESS IN MENDOZA'S GRAPE INDUSTRY (ARGENTINA):
FROM IMITATION OF THE FOREIGNER TO LOCAL ADAPTATION, 1890-1920.

Abstract: In this article we will approach the processes of acquisition, adjustment and diffusion of
wine-growing technologies in the province of Mendoza, from the period of modernization of
the vineyard with capitalist criteria (1870-1890) until 1920, when this crop was occupying big
extensions of the agricultural local production. We will attend to the actors (businessmen, the
State, technical experts) that promoted this process and collaborated with it, from a
perspective that poses a close connection between generation of knowledge, information flow
and technological processes.
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1. Amodo de introduccion: Algunas precisiones tedricas y conceptuales

En estudios precedentes analizamos cémo se proyecté y desarroll6 la politica
publica de formacién de recursos humanos especializados en tanto que tecnologia

! Esta investigacion se realiz6 en el marco del PROYECTO DE INVESTIGACION PLURIANUAL
CONICET: “Transformaciones econémico-sociales y espaciales en la provincia de Mendoza durante el
primer tercio del siglo XX", dirigido por el Dr. Rodolfo Richard-Jorba. La autora agradece los
comentarios de los anénimos evaluadores de Naveg@meérica.
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institucional endégena al sector agricola® que articul6 las esferas gubernamentales,
nacional y provincial, y en torno a la cual se conjugaron intereses multiples. En
efecto, desde 1898 esta politica estuvo muy vinculada al Ministerio de Agricultura de
la Nacién, pero no restringida a esta dependencia, y uno de sus aspectos
descollantes fue, primero, la fundaciébn de escuelas agricolas de orientacion
productiva para la formacion de jovenes técnicos y agricultores, y después, de
institutos técnicos —estaciones experimentales y agronémicas- relacionados con la
especialidad productiva de cada region agricola de la Argentina. Otro aspecto a
destacar, a partir de 1910, fue la designacion de numerosos agrénomos regionales
para la divulgacién de conocimientos y el ensayo de técnicas novedosas entre los
agricultores que no tenian acceso al sistema formal de ensefianza.

En el marco de estas medidas, en Mendoza registramos la inauguracion de la
Escuela Nacional de Vitivinicultura, en 1896, de una Estacion Agrondmica anexa en
1904 —transformada luego en Enolégica-, ambas en la Ciudad de Mendoza; y la
designacién de un agrénomo regional para el departamento de San Rafael (ubicado
a 200 km de la Ciudad aproximadamente), en 19123,

En este abordaje conoceremos las implicancias de esta politica de educacién
agricola en la difusion de cambios técnicos en la viticultura mendocina. Desde
nuestra perspectiva analizamos el proceso tecnolégico en funcién de
condicionamientos institucionales y ambientales. Para su efectiva valoracion
debemos tener en cuenta que los procesos técnicos observados en el caso de
estudio implicaron:

“...una innovacién tecnolégica que sélo pudo financiarse a través de politicas
nacionales y provinciales (...) que no fue una invencion repentina sino que
respondié a formulaciones programaticas, de largo, mediano y corto plazo, que
se implementd a través de la refundacion de organismos, la incorporacion de
equipos técnicos y cientificos, y donde también tuvo lugar la legitimacion de
descubrimientos locales...™.

2 SESTO, Carmen. La via institucional del capitalismo agrario Litoral/Pampeano entre mediados y
fines del siglo XIX: Un modelo teérico/metodoldgico de la exterioridad [CD-ROM]. Actas | Jornadas
Interdisciplinarias de Investigaciones Regionales. Enfoques para la Historia. Mendoza: Instituto de
Ciencias Humanas, Sociales y Ambientales; CONICET, 2009.

® Para una reconstruccién de esta proyeccion institucional en la provincia, ver: RODRIGUEZ
VAZQUEZ, Florencia. La Escuela Nacional de Vitivinicultura y su aporte a la modernizacion
vitivinicola en Mendoza (1898-1910). Travesia. Revista de historia econémica y social. 2007, n. 8, pp.
109-129; RODRIGUEZ VAZQUEZ, Florencia. Estado y modernizacion vitivinicola en Mendoza
(Argentina): el aporte de los técnicos extranjeros. 1880-1900. Territorios del Vino [en linea]. 2008, n.
2. Disponible en: <http://www.fhuce.edu.uy/academica/ceil-ceiu/ceil/Revista2TV.pdf>; RODRIGUEZ
VAZQUEZ, Florencia. Desarrollo cientifico e industria vitivinicola moderna: origenes y consolidacion
de la Estacion Enolégica de Mendoza (Argentina), 1904-1920. Mundo Agrario. Revista de Estudios
Rurales [en linea]. 2009, n. 18. Disponible en: <http://www.mundoagrario.unlp.edu.ar/numeros/no-18-
ler-sem-2009>; RODRIGUEZ VAZQUEZ, Florencia. Conocimiento y agricultura; los agentes
estatales de la modernizacién técnica en el Oasis Sur de Mendoza, Argentina. 1908-1920. Antiteses
[en linea). Ene/Jun. 20009, vol. 2, n. 3. Disponible en:
<http://www.uel.br/revistas/uel/index.php/antiteses/article/viewArticle/1921>

* SESTO, Carmen. Procesos innovativos en la agricultura pampeana: base tecnolégica, aplicabilidad
tecnoldgica y factibilidad econémica, 1860-1900. Actas | Congreso Latinoamericano de Historia
Econdémica. Montevideo, 2007.
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Sobre la base de esta premisa debemos tener en cuenta que el analisis de la
modernizacién y cambio técnico en la agricultura, y en particular en la viticultura,
remite a dos cuestiones.

Una, la dificultad para hallar construcciones tedrico-explicativas para los
procesos histéricos sobre la fase agricola que analizamos. Los enfoques
econémicos neoclasicos conciben a las empresas como unidades productivas que
recurren a un patrimonio exdgeno, un conjunto de informaciones codificadas y
aplicables de forma generalizada para incorporar innovaciones en Sus
procedimientos y productos. Segun esta interpretacion, la economia se desarrolla en
un marco de perfecto equilibrio entre sus agentes, quienes tendrian la idéntica
posibilidad de acceder a toda la informacién disponible de manera irrestricta. Para
este enfoque, ademas, la dinamica tecnolégica se restringe sélo a
condicionamientos econémicos y financieros®, por lo cual el progreso tecnolégico es
analizado sin atender a las cuestiones contextuales, sociales y culturales que inciden
en la adopcion de tecnologias y en los cambios técnicos.

Ante estas dificultades, consideramos que las interpretaciones evolutivas,
aunque con recaudos, son las que mas se acercan al objetivo de estudio. Las
mismas cuentan con una serie de caracteristicas comunes para el abordaje de la
modernizaciébn y cambio tecnoldgicos: los agentes nunca poseen informacion
perfecta, lo cual genera cierta incertidumbre respecto a las innovaciones, y sus
decisiones tecnoldgicas, en general, estan siempre impulsadas o restringidas por
normas, reglas e instituciones que se caracterizan por una estabilidad de corto y
mediano plazo®. Asimismo, plantean que los procesos de adaptacién, imitacién e
innovacion se caracterizan por grados significativos de acumulacion de aprendizaje y
dependencia de trayectorias’. En este sentido, estos procesos son no
deterministicos, tienen una variedad de soluciones posibles e implican la
participacion de diversos agentes, es decir, que hay un gran namero de variables
gue pueden influir en las mejoras tecnoldgicas y en la productividad de una empresa
o industria, por lo cual una adopcion o decisién tecnoldgica no depende solo de
decisiones individuales de los actores, o de motivos financieros o econémicos, sino
de otros aspectos sociales y ambientales, y de un marco o tecnologia institucional
gue propicie la introduccion de innovaciones y cambios.

Los abordajes evolutivos de los procesos tecnoldgicos resultan sugerentes,
asimismo, dado que plantean el gran caudal de informacién que se crea y circula,
pero esta supuesta evolucion no corre siempre en un sentido unidireccional ni
ascendente sino que, muchas veces, operan rupturas y complementariedades entre
las nuevas y viejas tecnologias. En relaciébn con esto, conoceremos si es posible
referirnos a una dialéctica complementaria, aunque a veces contradictoria, entre el
empresario innovador individual o de vanguardia, postulado por Schumpeter® -quien

> VENCE DEZA, Xavier. Economia de la innovacion y del cambio tecnolégico: Una revision critica.
Madrid: Siglo XXI editores, 1995, p. 128.

® DEL VALLE, Carmen y SOLLEIRO, José (coord.). El cambio tecnolégico en la agricultura y las
agroindustrias en México. México: Siglo XXI, 1996, pp. 29-34.

" ZARAZUA, José Alberto [et al.]. Esquemas de innovacién tecnolégica y su transferencia en las
agroempresas fruticolas del estado de Michoacan. Estudios Sociales. Jul/Dic. 2009, vol. 17, n. 34, p.
49.

8 SCHUMPETER, Joseph. Teoria del desenvolvimiento econémico. México: Fondo de Cultura
Economica, 1967.
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supone la innovacion como fuertemente condicionada por la l6gica econ6mica-, y un
Estado promotor en los aspectos tecnoldgicos, ya sea de forma directa o indirecta.
Incorporaremos al andlisis, ademas, a los pequefios productores, adoptantes tardios,
que habrian imitado y adaptado, o no, el trayecto tecnolégico de los grandes
empresarios.

La segunda cuestion es la escasa atencidon prestada por la historiografia agraria
argentina a la perspectiva propuesta, es decir, aquella que atiende a la vinculacién
de los procesos de introduccion, cambio y maduracién tecnologicos en las
agroindustrias con los establecimientos educativos de orientacién productiva. A su
vez, los estudios sobre incorporacion y difusién de tecnologias se han focalizado,
mayoritariamente, en las especificidades de la producciéon agricola de la Region
Pampeana® argentina, cuyas diferencias con la Regién Vitivinicola (Mendoza y San
Juan) son notables, no sélo por el tipo de produccion dominante sino también por las
divergencias entre el promedio de las pequefas explotaciones, la maquinaria
utilizada y la inversion de capital requerida en las explotaciones agricolas.

Destacamos que los estudios existentes sobre la introduccién, innovacion y
difusion tecnolégicas en la viticultura mendocina abordan la problematica hasta 1910
deteniéndose, primero, en las técnicas introducidas para la explotacién intensiva del
vifiedo™ y, luego, en los actores que protagonizaron este proceso, principalmente, la
figura del contratista de vifia, en su mayoria inmigrantes con un rol clave en la
orientacién cuantitativa que adopté el modelo productivo en la region™.

Por otro lado, algunos trabajos generales sostienen que:

“...el ritmo de cambio técnico existente hasta principios del siglo en la produccion
agropecuaria era extremadamente lento y que los rindes de la actividad
estuvieran ligados, predominantemente, a las bondades del suelo (...) Por eso
las variaciones hasta la década de 1930 dependieron, al menos en la Argentina,
seguramente de factores mas cercanos al clima, que a la capacidad empresarial

0 a la necesidad de incorporar nuevas técnicas™?.

® Para un conocimiento de las perspectivas y enfoques acerca de la cuestion agraria pampeana, Vver:
BARSKY, Osvaldo y GELMAN, Jorge. Historia del agro argentino. Desde la Conquista a fines del siglo
XX. Buenos Aires: Grijalbo, 2001; BARSKY, Osvaldo y DJENDEREDJIAN, Julio. Historia del
capitalismo agrario pampeano. La expansion ganadera hasta 1895. Buenos Aires: Universidad de
Belgrano; Siglo XXI, 2003. Los principales tépicos de la historiografia agraria pampeana entre 1980 y
2000 son analizados por MIGUEZ, Eduardo. ¢ Veinte afios no es nada? Balance y perspectivas de la
produccién reciente sobre la gran expansion agraria, 1850-1914. En: GELMAN, Jorge (comp.). La
historia econémica argentina en la encrucijada: balances y perspectivas. Buenos Aires: Prometeo,
2006, pp. 209-230.

9 Cfr. RICHARD-JORBA, Rodolfo. Hacia el desarrollo capitalista en la provincia de Mendoza.
Evolucién de los sistemas de explotacion del vifiedo entre 1870 y 1900. Anales de la Sociedad
Cientifica Argentina. 1994, vol. 224, n. 2, pp.1-34; RICHARD-JORBA, Rodolfo. Sumando esfuerzos y
conocimientos. La inmigracion europea en el desarrollo de la viticultura capitalista en la provincia de
Mendoza. Incorporacion y difusion de técnicas agricolas modernas, 1870-1910. Anuario del Centro de
Estudios Histéricos Profesor Carlos S.A. Segreti. 2007, n. 6, pp. 177-182 y 187-188.

' RICHARD-JORBA, Rodolfo. EI mercado de trabajo vitivinicola en la provincia de Mendoza y los
nuevos actores. “El contratista de vifia”. aproximacion a un complejo sistema de empresarios y
trabajadores, 1880-1910. Revista Interdisciplinaria de Estudios Agrarios. 1° semestre 2003, n. 18, pp.
5-37; RICHARD-JORBA, Rodolfo. Sumando esfuerzos y conocimientos... Op. cit., pp. 172-182

2 VITELLI, Guillermo. Los dos siglos de La Argentina. Historia econémica comparada. Buenos Aires:
Prendergast, 1999, p. 140.
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Veamos por qué coincidimos parcialmente con estas afirmaciones.

En primer lugar, las contribuciones de Sesto™ sobre la vanguardia ganadera
bonaerense cuestionan las explicaciones de que los pequefios agricultores serian
rutinarios y tradicionales, con una marcada aversion a la innovacién; de las élites
agropecuarias como rentistas, parasitarias y dilapidadoras de la tierra, en donde sélo
el tamafio y localizacion de los predios determinarian el comportamiento productivo;
y las supuestas ventajas naturales de los campos bonaerenses como condicionante
exclusivo de los espectaculares rendimientos productivos. Por el contrario, esta
autora realiza un reposicionamiento de las vanguardias ganaderas como agentes de
introduccion de innovaciones —a través del acceso al capital, a informacion
actualizada y a tecnologias pero también, con predisposicibn para la
experimentacion en sus emprendimientos agroindustriales para la implantacion
genética en carnes de alta productividad-; y ofrece conclusiones acerca de cémo un
espacio no es algo dado sino una construccion social, politica, cultural y econémica,;
en la cual fue incuestionable el peso de las élites politicas en la adopcion de los
modelos productivos caracteristicos de cada una de las regiones del agro argentino.
Sobre la base de estos cuestionamientos, con posterioridad, Sesto ha elaborado dos
construcciones explicativas Utiles para nuestro abordaje: una, procesos innovativos
locales, y la otra, factibilidad econémica®, vinculadas a la dificultad de reproducir
esquemas tecnolégicos cuando se pretende transferirlos a otros contextos y la
consecuente necesidad de ensayar, experimentar y adoptar hasta lograr la eficacia
de un procedimiento o el ajuste de una técnica a los requerimientos locales. Sobre el
alcance explicativo de estos conceptos para la comprension de los procesos de
cambio técnico en la vitivinicultura mendocina, desde una perspectiva histérica, nos
extenderemos en el presente trabajo.

Por otro lado, algunas investigaciones, si bien referidas a espacios y tiempo
dispares, rescatan y redimensionan el papel del Estado en estos procesos™, pero
plantean conclusiones unidireccionales -es decir, sOlo las agencias estatales serian
las encargadas de generar y reproducir las tecnologias- que resultan estériles para
explicar la relacion interactiva entre los organismos estatales y los actores privados,
en nuestro caso, bodegueros, vifiateros, contratistas y endlogos. Estos actores no
sé6lo serian meros receptores pasivos de las politicas de promocién tecnoldgica sino
gue también es interesante analizar su contribucién activa en la modernizacion
técnica, es decir, como innovadores y adoptantes tempranos®®. Asi, verificamos la
multiplicidad de agentes e instituciones interactuando en este proceso de
modernizacién técnica, en el que circulaba informacién cientifica —generada en
instituciones formales- pero también entraba en juego el valor del conocimiento tacito

¥ SESTO, Carmen. La vanguardia ganadera bonaerense, 1856-1900. Buenos Aires: Universidad de
Belgrano; Siglo XXI editores, 2005, pp. 22-38.

4 SESTO, Carmen. Procesos innovativos en la agricultura... Op. cit.

> GONCALVES NETO, Wenceslao. Estado e agricultura no Brasil. Politica agricola e modernizacéo
econdmica brasileira, 1960-1980. San Pablo: Hucitec, 1997; CARACAVA, Inmaculada; GONZALEZ,
Gema y SILVA PEREZ, Rocio. Redes e innovaciéon socio-institucional en sistemas productivos
locales. Boletin de la Asociacion de Geografos Espafioles (A.G.E.) [en linea]. 2003, n. 36. [Consulta:
12/9/2007]. Disponible en: <http://age.ieqg.csic.es/boletin/36/3607.pdf>; LENGYEL, Miguel vy
BOTTINO, Gabriel. La co-producciéon de la innovacion y su disefio institucional: evidencia de la
industria argentina. FLACSO Argentina: Documento de trabajo, 2009.

16 METCALF, David. La economia de la agricultura. Madrid: Alianza, 1974.
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(saberes empiricos, la tradicién oral transmitida entre generaciones, etc)’. Desde
este abordaje, entonces, consideramos la coexistencia de diversas clases de
conocimientos (tacito, experiencias previas, tradiciones y cientifico), acumulativos y
graduales, que intervienen en el desarrollo de una tecnologia®®.

Sobre la base de estas precisiones, conoceremos el proceso de cambio técnico
en la vitivinicultura mendocina entre 1900 y 1920. La clave explicativa de la
investigacion se encuentra en la relaciébn entre ciencia, burocracia y tecnologia,
vinculada a su vez, con el contexto productivo histérico concreto en el cual tuvo
lugar, teniendo como objetivo conocer como la produccion, circulaciéon y apropiacion
formal de conocimientos técnicos repercutio entre vifiateros mendocinos y en la
economia provincial. En relacion con esto, indagaremos, ademas, si los actores
privados tuvieron una actuacién descollante en este proceso, hicieron demandas
concretas en relacion con los problemas derivados de la modernizacion vitivinicola, y
adaptaron, innovaron e introdujeron modificaciones sobre la base de las condiciones
locales de produccion.

Para ello nos detendremos en procesos puntuales: como se generd y circuld el
saber en torno a los problemas especificos que afectaban a los viticultores, en
particular, para la prevencién y tratamiento de enfermedades, la adopcion de
practicas tendientes a un mejoramiento cualitativo de la materia prima, asi como
también, el ensayo y difusién con variedades de vides de mayor aptitud enoldgica.

2. La modernizacién del vifiedo en Mendoza: escasez de informacion,
transformacion del paisaje y Estado promotor

En primer lugar, debemos tener en cuenta dos etapas en la vitivinicultura
mendocina; una, comprendida entre 1870 y 1900, caracterizada por la introduccion
de conocimientos, insumos y maquinarias importados desde Europa, su adaptacion
a las condiciones locales y ambientales de produccion, asi como el desarrollo
posterior de innovaciones, etapa protagonizada por inmigrantes y criollos miembros
de una burguesia industrial en ascenso, sobre la base de la experiencia individual y
algunos estudios puntuales. Las innovaciones también podian ingresar a través de
conocimientos tacitos y experiencias previas de los inmigrantes europeos, por el
“efecto demostracion” —al respecto, Metcalf advirti6 que muchos agricultores son
mas propensos a confiar, para su informacién, en las nuevas practicas de sus pares
vecinos que han adoptado ya la innovacién™®-, y en menor medida, por la lectura de

" El término fue acufiado por Polanyi en 1958, aunque sin ofrecer una conceptualizacién precisa por
lo cual ha sido redefinido y resignificado en sucesivas oportunidades. Para un abordaje en
profundidad, cfr. ARANCIBIA, Florencia. Conocimiento tacito y conocimiento tecnolégico: una
indagacion conceptual en los campos de la filosofia del conocimiento y la sociologia de la ciencia y
tecnologia [CD-ROM]. En: Actas XX Jornadas de Historia Econdmica. Mar del Plata: Asociacion
Argentina de Historia Econémica, UN de Mar del Plata, 2006.

'8 Sobre esta perspectiva se pueden consultar los trabajos de METCALF, David. La economia... Op.
cit.; ROSENBERG, Nathan. Tecnologia y economia. Barcelona: Gustavo Gili, 1979; PUJOL ANDREU,
Josep y FERNANDEZ PRIETO, Lourenzo. El cambio tecnoldgico en la historia agraria de la Espafia
contemporanea. Historia Agraria. Agost. 2001, n. 24, pp. 59-86; LENGYEL, Miguel y BOTTINO,
Gabiriel. La co-produccion de la innovacion... Op. cit.

¥ METCALF, David. La economia de la agricultura... Op. cit., p. 73. Esta concepcion se inscribe en
una perspectiva evolutiva del cambio técnico. Al respecto se ha explicado que los agentes son
capaces de imitar reglas de otros agentes y aprender por si mismos para, luego, generar una
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manuales, revistas y folletos técnicos.

Desde la década de 1880, las técnicas agricolas (conduccion de vides en
sistema de espaldero con alambre galvanizado®, distancia entre las cepas,
introduccion de técnicas de poda intensiva y de variedades extranjeras —
denominadas, genéricamente, francesas-, organizacion del regadio, etc) se
constituyeron en factores claves para el desarrollo viticola, la expansion territorial del
vifiedo, la estructura de las explotaciones, la evolucion experimentada en el
rendimiento productivo y el aumento de la densidad de cepas por ha. Ademas, se ha
sefalado la importancia decisiva del ferrocarril como integrador de Mendoza con el
espacio de consumo y como introductor de insumos y tecnologias para el cultivo a
gran escala de la vid, y su posterior vinificacion masiva.

Estos cambios en la fisonomia del paisaje y en la economia agricola también
fueron una consecuencia del disefio y aplicacién de propuestas de la élite dirigente
local —en particular, la exencién impositiva a los terrenos cultivados con vid?*- para la
modernizacion del vifiedo tradicional y la incorporacién de nuevas plantaciones, es
decir, que la implantacién del modelo vitivinicola en Mendoza no tuvo que ver tanto
con las ventajas comparativas locales sino con una decision politica y econdmica del
grupo dirigente para vincularse al mercado de consumo nacional, ubicado en el
Litoral. Como producto de esta politica, desde 1888 a 1914, el vifiedo crecié en
Mendoza en un 945%, mientras que en San Juan tuvo una expansion
considerablemente menor: 231%. Las fincas viticolas de menos de 5 ha también se
incrementaron en este periodo aunque el crecimiento fue parejo en ambas
provincias (77%). En tanto que el ndmero de vifiedos y bodegas creci6 mas del
240% en Mendoza, pero a un ritmo menor en San Juan®’. De acuerdo con la
conceptualizacion de Sesto®, entonces, este fue un proyecto agricola concreto,
econémico y productivo, que se articul6 a través de una gubernamentalidad agraria,
compuesta por legislacion, informes ministeriales, dictamenes de comisiones
legislativas, evaluaciones de equipos técnicos y conocimientos. Este proyecto
agricola dio la direcciobn y sentido a dos dimensiones interrelacionadas que
componen nuestro andlisis, por un lado, la institucional, integrada por Ministerios,
departamentos técnicos, normativas especificas, organismos locales; y, por el otro,
la productiva, conformada por viticultores, contratistas, endlogos y bodegueros.

Escala local y conocimiento tacito (o la prueba y el error) fueron las notas
caracteristicas en los inicios de la modernizacion capitalista del vifiedo y de la
agricultura en general®: “No quedaba otra alternativa que concretar los cambios en

novedad. LOPEZ, Roberto [et al.]. Marco tedrico y metodolégico para interpretar el cambio

tecnoldgico en la agricultura y en la agroindustria. En: DEL VALLE, Carmen y SOLLEIRO, José L.

gcoord.). El cambio tecnoldgico en la agricultura... Op. cit., p. 30.

® RICHARD-JORBA, Rodolfo. Poder, economia y espacio en Mendoza (1850-1900): del comercio
anadero a la agroindustria vitivinicola. Mendoza: Fac. de Filosofia y Letras, 1998, p. 260.

! Esta politica, con efectiva aplicacién desde 1884 hasta 1902, fue disefiada para aumentar

rapidamente la uva para vinificar y los ingresos fiscales. Inicialmente fue aprovechado por la élite

econOmica para incorporarse a la viticultura moderna y, luego, por los inmigrantes. RICHARD-JORBA,

Rodolfo. Conformacién espacial de la viticultura en la provincia de Mendoza y estructura de las

explotaciones. Revista de Estudios Regionales. 1992, n. 10, pp. 133 y 154.

2 RICHARD-JORBA, Rodolfo [et al]. La regién vitivinicola argentina. Transformaciones del territorio,

la economiay la sociedad (1870-1914). Buenos Aires: UN de Quilmes, 2006, pp. 82-83.

28 Cfr. SESTO, Carmen. La via institucional del capitalismo agrario... Op. cit.

2 Un proceso similar se registré en otras zonas agricolas del pais: “Fue necesario partir de las
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niveles locales muy restringidos, practicamente a escala de cada explotacion viticola,
y con el conocimiento que cada agente disponia™. Ademas, para el cultivo de vides
se contrataba a peones criollos que desconocian las técnicas especificas asociadas
a esta actividad (podas, sistemas de conduccion, despampanado, entre otras) y
muchos de los inmigrantes, si bien portadores de una cultura viticola, desconocian
cuestiones inherentes al medio ambiente local, por lo que deberian atravesar por un
proceso de aprendizaje antes de adaptar sus conocimientos a este espacio®®. En
efecto, algunos vitivinicultores poseian conocimientos que transplantaron y
adaptaron a Mendoza “Como los operarios extranjeros han tenido que hacer su
aprendizaje aca, porque los pocos que vienen de regiones viticolas se encuentran
que los cultivos son muy distintos, traen a su modo sin base cientifica ni
tradicién...”’; pese a que los resultados no siempre fueron exitosos es posible
hablar de una evolucion de los conocimientos traidos desde Europa?®®.

Pero era necesario dotar a esas experiencias particulares de un sustento
cientifico —en una relacion no siempre lineal que ha articulado las dimensiones de lo
privado y lo puablico- asi como también darles difusion en el tiempo y en el espacio.
Los miembros de la élite vinculados a la industria vitivinicola demandaban, desde
fines del siglo XIX, la realizacion de estudios cientificos sobre las condiciones
edafolégicas, climaticas, hidrolégicas y ambientales para la expansion de la vid y
buscaban llenar este vacio con observaciones y descripciones propias, tal fue el
caso de los estudios de Eusebio Blanco, de 1870 y 1884, los de Salvador Civit, de
1889, y los de un técnico extranjero vinculado a este grupo, el ruso Aarén Pavlovsky,
de 1888%. Estos pioneros tuvieron una clara actitud modernizante, que se tradujo en
diversas iniciativas individuales, cuyo objetivo era mejorar la productividad y la
calidad de los vifiedos y vinos mediante la difusién de la informacion técnica®.

peculiares condiciones productivas de cada region, adaptando y creando procesos de trabajo
necesarios y la maquinaria Util para ellos, en una evolucién dinamica donde predominé el método de
ensayo y error, y el papel de los organismos de acumulaciéon de informacion fue crucial”.
DJENDEREDJIAN, Julio. La agricultura pampeana en la primera mitad del siglo XIX. Historia del
capitalismo agrario pampeano, tomo 4. Buenos Aires: Universidad de Belgrano; Siglo XXI, 2008, p.
253.

> RICHARD-JORBA, Rodolfo. Sumando esfuerzos y conocimientos... Op. cit., p. 176.

%% Sobre este proceso, ver también RICHARD-JORBA, Rodolfo. Cambio productivo, transformaciones
en la articulacion territorial y desarrollo de un mercado de trabajo regional entre dos modelos
econdémicos. De labradores y domadores a vitivinicultores y metalUrgicos. Mendoza y San Juan, 1869-
1914. En: LAGOS, Marcelo; FLEITAS, Susana, y BOVI, Teresa (comp.). Tomo Il. A cien afios del
informe Bialet Massé. El trabajo en la Argentina del siglo XX y albores del XXI. Jujuy: UN del Jujuy,
2007, p. 101.

" E| Debate, 10 de octubre de 1911, p. 4. Para el caso de la agricultura de la region pampeana se ha
sefialado un proceso semejante: “La diversidad de situaciones ambientales entre los nuevos espacios
agricolas en América y Europa implicé un duro y continuo esfuerzo de experimentacién y adaptacion,
en el cual los métodos disefiados no aportaban la misma utilidad o eficiencia en todos los ambientes,
lo cual evidencia que la creacién de una nueva tecnologia agricola moderna resultaba un proceso
esencialmente local, siendo absurdo esperar un mero transplante de otras economias mas
avanzadas dado que no podria ofrecer respuestas completas a los desafios de puesta en produccion
de nuevos espacios agricolas”. DJENDEREDJIAN, Julio. La agricultura pampeana... Op. cit., p. 248.
8 RICHARD-JORBA, Rodolfo. Sumando esfuerzos y conocimientos... Op. cit., p. 174.

* RODRIGUEZ VAZQUEZ, Florencia. Estado y modernizacion vitivinicola... Op. cit.

% Una actividad parecida se ha registrado en la vitivinicultura de San Pablo. Borcosque llama la
atencion sobre la cantidad de manuales que fueron editados en este momento, como también los
numerosos articulos en revistas especializadas. En esta época, la mayoria de las plantaciones se
situaban en las "fazendas" y chacras de las cercanias del municipio de la capital de San Pablo, y
siempre como cultivo complementario o secundario del café. Cfr, BORCOSQUIE, Lia. La vitivinicultura
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Por otro lado, la bodega moderna —mas tecnificada- surgio, a partir de 1890,
como consecuencia de la necesidad de procesar la creciente cantidad de materia
prima proveniente de los vifiedos en expansion. Este proceso se destacé por el paso
de la bodega artesanal® a la industrial y la incorporacion, asimilacién, adaptacién y
difusion de tecnologias de vinificacion, de modo tal que los afios posteriores al
Centenario muestran un afianzamiento de la industria local de equipos para
bodegas®

La premisa comin que guiaba a los vifiateros y bodegueros era producir mucho,
sin atender a los criterios propuestos por los pioneros. Por el contrario, el gran salto
tecnologico operado en la década de 1880 fue impulsado por la cambiante
composicion demografica en el Litoral argentino, en donde se formé un mercado
consumidor integrado por europeos adultos que preferian el vino grueso, con mucho
alcohol y bajo precio. Esta demanda fue determinante en la consolidacién de los
caracteres que adquirid la elaboracion vinica durante gran parte del siglo XX.

En la segunda etapa, desde comienzos del siglo XX hasta 1920, podemos
registrar la maduracion, perfeccionamiento y/o consolidacién de las innovaciones y
cambios registrados en el primer periodo. Ahora bien, la pregunta que se desprende
es quiénes fueron los agentes de introduccién de innovaciones en este periodo:
¢hubo una participacion de los miembros de la élite y de los bodegueros?, ¢los
centros educativos que por entonces formaban técnicos y desarrollaban
investigaciones aplicadas contribuyeron a la generacion y difusion de innovaciones
técnicas agroindustriales? En este contexto, particularmente significativo resulté el
impacto local de la crisis de 1901-1903 dado que puso en evidencia que la escasez
de conocimientos, la falta de criterio técnico y de divulgacion de técnicas de
produccion -junto con la retraccion de la demanda nacional- fueron los problemas
principales que habian generado una coyuntura econémica adversa, por lo cual se
hizo explicita la necesidad de desarrollar conocimientos cientificos para el
perfeccionamiento de las cuestionadas practicas vitivinicolas.

3. La fase agricola de la produccién: ¢resabios del pasado o transformaciones
radicales? (1900-1914)

Para el andlisis de la fase agricola de la vitivinicultura partimos de la hipétesis de
gue durante este periodo no hubo cambios o introducciones significativas en el uso

en el estado de San Pablo (Brasil). Instauracién y desarrollo de la produccion vitivinicola en el periodo
de 1880 a 1930 (Primera parte). Universum [en linea]. 2005, vol. 20, n. 2. [Consulta: 29/01/2010].
Disponible en: <http://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0718-
23762005000200014&Ing=es&nrm=iso>.

% “Hasta la década de 1880, la bodega era artesanal, con lagares de cuero vacuno, uva pisada con
los pies y procesos rudimentarios de fermentacion y conservacion. Sin edificios adecuados, la
mayoria de las bodegas eran simples ranchos o ramadas, donde se elaboraba en condiciones de
baja higiene, sin adecuado control de la vinificacion y se vendian los mostos sin haber completado la
maduracién minima”. RICHARD-JORBA, Rodolfo y PEREZ ROMAGNOLI, Eduardo. La década de
1870 en Mendoza: etapa de reorientacion de la economia y el espacio hacia el dominio vitivinicola.
Boletin de Estudios Geogréficos. 1990, n. 88, pp. 32-33.

% RICHARD-JORBA, Rodolfo y PEREZ ROMAGNOLI, Eduardo. El proceso de modernizacién de la
bodega mendocina (1860-1915). Ciclos en la Historia, la Economia y la Sociedad. 2° semestre 1994,
n. 7, pp. 129 y 142. Para un estudio de la oferta de talleres reparadores de maquinarias e insumos de
bodegas, cfr. PEREZ ROMAGNOLI, Eduardo. Metalurgia artesano-industrial en Mendoza y San Juan,
1885-1930. Mendoza: Facultad de Filosofia y Letras, UN Cuyo, 2005.




Florencia RODRIGUEZ VAZQUEZ. Los procesos de cambio técnico en la viticultura de Mendoza
(Argentina): de la imitacién extranjera a la adaptacion local, 1890-1920.

del suelo, en la composicién del paisaje agrario ni en las técnicas agricolas con
respecto al periodo previo de modernizacion del vifiedo. Las principales
modificaciones, por el contrario, tuvieron que ver con el estudio y control de las
plagas y de los riegos, asi como también, la construccion de un discurso acerca de
la reconversion cualitativa de los vifledos con variedades de diversa aptitud
enologica.

3.1. La superficie con viifiedo

En primer lugar destacamos que la gran subdivision de la tierra y el predominio
absoluto de las propiedades de menos de 15 ha se mantuvo en un 83% en
Mendoza®®, al menos hasta 1914, con la opcién por el vifiedo como cultivo central en
la Zona Nuicleo de difusién de la vitivinicultura moderna® (Ver Gréfico 1).
Verificamos, asimismo, un niamero ascendente de este tipo de explotaciones en la
Zona Este, principalmente, a medida que aumentaba la extension cultivada de la
misma. En el periodo 1900-1909 esta zona adoptd el mismo dinamismo que en los
departamentos donde arrancé la viticultura moderna, proceso que luego se extendid
también al oasis Sur (San Rafael) aunque aqui se mantuvo la preeminencia de las
grandes explotaciones para el cultivo de alfalfa.

3000

2500 —_l

2000 +— ~
B ZONANUCLEO
B ZONAESTE

1500 +— OVALLE DE UCO
0 ZONA SUR

1000 1| ® ZONANORTE

500 +—
o L I = |
VINEDO FRUTALES ALFALFA

Grafico 1. Provincia de Mendoza. Numero de las explotaciones agricolas de hasta 25 ha,
distinguiendo por zona de ubicacion y actividad agroproductiva, en 1914, Fuente: Elaboracién propia
sobre la base de REPUBLICA ARGENTINA. Tercer Censo nacional, levantado el 1 de junio de 1914
(Tomos Il al IV). Buenos Aires: Talleres Graficos de L.J. Rosso y Cia., 1916, pp. 207-215.

La informacion presentada nos muestra la consolidacion del cultivo de la vid con
un predominio de pequefias explotaciones, de hasta 25 ha, como base de la
economia local, concentrandose la mayoria de estas en las Zonas Nucleo y Este de
Mendoza.

¥ RICHARD-JORBA, Rodolfo. Cambio productivo, transformaciones en la articulacion territorial... Op.
cit., p. 95.

3 Categorizacion elaborada por Richard-Jorba para denominar los departamentos donde se inicio la
actividad vitivinicola (Capital, Las Heras, Guaymallén, Lujan, Godoy Cruz y Maipu), y desde los cuales
se irradio, con posterioridad, a otras zonas. RICHARD-JORBA, Rodolfo. Modelo vitivinicola en
Mendoza. Las acciones de la élite y los cambios espaciales resultantes. 1875/ 1895. Boletin de
Estudios Geograficos. 1993, n. 89, pp. 259-261.
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En consecuencia, la mayor parte de la materia prima —con un rotundo
predominio de las variedades francesas por sobre la criolla- provenia de la Zonas
Nucleo y Este (Cuadro 1) y aun los departamentos que se incorporaron con
posterioridad a la vitivinicultura moderna siguieron el parametro de plantacion masiva
de variedades francesas, principalmente, uvas tintas. Observamos, incluso, que los
departamentos con participacion minoritaria vendian su materia prima no
industrializada —un porcentaje reducido- a los nucleos productivos, donde se
encontraban las bodegas mas tecnificadas, y ya habia una red ferroviaria en pleno
funcionamiento. Por altimo, el siguiente cuadro confirma que casi la totalidad de la
produccién se destinaba para la elaboracion de vinos dentro de la provincia.

Uva producida Uva vinificada Uva exportada (1)
Blanca | Tinta Criolla | Blanca | Tinta Criolla | Blanca | Tinta | Criolla
ZONA 5.444 | 346.847 | 24.833 | 6.158 | 350.931 | 22.828 2 851 334
NUCLEO (2) (2)
ZONA 1.166 | 72.747 | 16.271 1.052 | 67.731 | 16.761 61 | 1.308 1.379
ESTE
ZONA 239 | 21.466 | 3.755 256 | 20.955 | 3.674 0 0 0
SUR
ZONA 0 285 462 0 268 349 0 0 0
NORTE
VALLE 9 1 331 9 1.479 338 0 0 0
DE UCO
TOTAL 6.858 | 441.346 | 45.652 7.475 | 441.364 | 43.950 63 | 2.159 1.713

Cuadro 1: Provincia de Mendoza. Comparacion entre las uvas producidas, las vinificadas y las
exportadas, en 1912 (en toneladas aproximadas). (1): Esta expresién hace referencia a la uva que era
vendida a otras provincias de Argentina. (2): La diferencia entre las uvas tintas producida y elaborada
en la Zona Nucleo responda, probablemente, a que los bodegueros compraran materia prima en otras
provincias (San Juan); aunque carecemos de datos que confirmen esta suposicion. Fuente:
Elaboracion propia sobre la base de GOBIERNO DE MENDOZA. Anuario de la Direccion General de
Estadistica de la Provincia de Mendoza correspondiente al afio 1912. Mendoza: Best, 1913, pp. 352-
354 y 360.

3.2. Los problemas de la tecnologia viticola en Mendoza

Lo anteriormente expuesto nos lleva a interpretar que el incremento cuantitativo
de la produccién no fue un problema tecnolégico sino que éste pasaba por aspectos
cualitativos. Hacia 1910, las tareas del vifiedo tenian que ver con la preparacion del
terreno, la realizacion de araduras para nivelarlo, y luego, para extirpar malezas de
la superficie, la organizacién una red hidrica interna, la colocacion de rodrigones y
alambrado para la conduccion de vides en espaldero, la plantacion de barbechos® y
reposicién de las plantas defectuosas, la poda de la vid, el abonado y el azufrado®
de los vifiedos vy, finalmente, la vendimia. Varios de los trabajos consultados sobre
tecnologias agricolas se centran en los procesos, técnicas y maquinarias utilizados
para aumentar el rendimiento productivo de los cultivos; por el contrario, en el caso
de la viticultura mendocina el discurso técnico cuestionaba que el excesivo
rendimiento de las vides traia aparejado un déficit de la aptitud enoldgica de las
uvas. Al respecto, habia un consenso generalizado entre los especialistas y los

% En vitivinicultura, el barbecho o barbado es el sarmiento con raices gue sirve para plantar vifias.
% |as pulverizaciones se habian difundido para prevenir las enfermedades criptogamicas en los
vifiedos.
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grandes bodegueros acerca de la falta de un criterio técnico en esta fase de la
actividad y de la necesidad de lograr un mejoramiento cualitativo®’.

No obstante, las iniciales prédicas cientificas locales no fueron tomadas al pie de
la letra debido a diversas circunstancias contextuales, sobre las que nos
detendremos a continuacién. Una, las practicas focalizadas en el aumento
cuantitativo de la produccion —en especial, las técnicas de poda y los riegos
excesivos-; y la otra, el arraigo en un acervo que determinaba las practicas
culturales viticolas y, consecuentemente, dificultaba la apropiacion de los
conocimientos difundidos por los técnicos. Estas practicas y técnicas que poseian
los vifiateros constituian un capital cultural®® que erigia a la vitivinicultura como una
actividad transmitida de generacién en generacién y convertia a la familia en un
agente privilegiado de difusion de conocimientos. Al respecto, ha sefialado Richard-
Jorba que:

“La transmision de conocimientos debe haber presentado dificultades entre los
contratistas, hasta que las relaciones construidas a partir de sus propios

colectivos operaran a favor de una amplia difusion de las diversas tecnologias

viticolas que estaban incorporando a las tierras mendocinas™®.

Esta situacion descansaba también en la estructura propia del sistema de
explotaciones que permitia —y procuraba- que padres e hijos se dedicaran a las
faenas agricolas®. De esta manera, la valoraciéon de los conocimientos heredados
constituia un trasfondo que aportaba identidad y cohesion al grupo, factores que
legitimaban ese capital cultural y que adquirieron mayor relevancia si observamos
gue un gran numero de trabajadores agricolas —peones y vifiateros- eran
inmigrantes que deberian haber buscado maneras de crear nuevos lazos de
pertenencia.

Precisamente, y quizd abonada por los aspectos sefalados, desde las
numerosas publicaciones técnicas editadas en la provincia desde 1904 por algunos
docentes e investigadores de la Escuela Nacional de Vitivinicultura se habia
construido una imagen del viticultor como un sujeto costumbrista y rutinario, poco
afecto a la actualizacion y capacitacion.

37 Cfr. GALANTI, Arminio. La industria vitivinicola argentina. Su estado actual, medios de mejorarla y
fomentarla. Buenos Aires: Talleres S. Ostwald & Cia., 1900; ARATA, Pedro [et al.]. Investigacion
vitivinicola. Buenos Aires: Anales del Ministerio de Agricultura, 1903; CAZENAVE, Pedro. Informes
sobre la enologia en las provincias de Mendoza y San Juan. Boletin Defensa Vinicola Nacional. 20 de
octubre de 1904, n. 3y ss.; CONTE-GRAND, Amadeo. Cuestiones vinicolas. Informe del ex ayudante
de investigacion vinicola. Revista Agricola. 15 de diciembre de 1904, Afio |, n. 10y ss.

B El capital cultural son “...las disposiciones, conocimientos, capacidades y habilidades que los
actores utilizan para obtener y ejercer una ocupacion laboral...”. BOURDIEU, Pierre. Campo de poder
%/ reproduccion social. Cérdoba: Ferreyra editor, 2007, p. 195.

° RICHARD-JORBA, Rodolfo. Sumando esfuerzos y conocimientos... Op. cit., p.176.

“® para méas informacién sobre los modos de produccién familiares ver PRIETO, Rosario y CHOREN,
Susana. Trabajo y comportamientos familiares. Los sectores populares criollos en una ciudad
finisecular. Mendoza (1890-1900). Xama. 1990, n. 3, pp. 175-194; también de las mismas autoras, El
trabajo familiar en el contexto rural de Mendoza a fines del siglo XIX. Xama. 1991-1992, n. 4-5, pp.
121-140. Resulta pertinente la categorizacion de Rodolfo Richard-Jorba, quien distingue en el
mercado de trabajo vitivinicola de principios del siglo XIX al contratista de mantenimiento de vifia, que
trabajaba con su familia. RICHARD-JORBA, Rodolfo. Mercado de trabajo en la provincia de
Mendoza... Op. cit., pp. 5-37.
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Sin embargo, el avance de la investigacibn nos permite matizar esta
caracterizacion; su aversion a adherir al modelo de producciéon basado en calidad,
como lo proponian los especialistas, tenia que ver no tanto con la rutina sino con la
intencion de incrementar anualmente sus rendimientos para mejorar sus ingresos, es
decir, habia una fuerte motivacion econémica en su conducta.

En efecto, como adelantamos en la introduccidn, la orientacion cuantitativa que
adopto la viticultura tuvo como principales protagonistas al contratista de plantacion y
al de mantenimiento de vifia*"; el primero, encargado de implantar los vifiedos en
determinadas superficies, mediante la reconversién productiva de la explotacién, la
incorporacion de tierras incultas o ambas cosas. Este actor ha sido considerado
como un constructor del paisaje viticola porque introdujo tecnologias (sistemas de
poda, conduccion de las vides) que aceleraron la modernizacion del vifiedo. El
contratista de mantenimiento era un semitrabajador o semiempresario encargado —
junto a su familia- de mantener en éptimas condiciones de produccion el vifiedo, de
acuerdo con lo estipulado por el propietario y/o comprador de la uva, que podia tener
una extension de 10 a 15 ha, y a cambio, recibia un salario por ha trabajada y parte
de la cosecha (generalmente entre 2 y 5%). En primer lugar, el acceso a la
propiedad agricola y la puesta en produccién de tierras incultas, asi como la
reconversion de otras, debe haber funcionado como efecto demostracion entre los
productores y trabajadores agricolas que no tenian acceso a las esferas educativas;
y por la escasez de profesionales en este ambito que difundieran las técnicas, al
menos hasta 1912 cuando se difundié la figura del agrénomo regional**. Por esto,
las posibilidades de adaptacion o innovacion tecnoldgicas en las labores estaban
limitadas a la accion de estos contratistas.

No siempre fue el desconocimiento de las técnicas lo que explicaba la ausencia
de un cambio sino la respuesta de los viticultores a un tipo de demanda*® -en este
caso, grandes cantidades de uvas con alto contenido azucarino para la posterior
elaboracion de vino grueso-, asi como también, el hecho de que un agricultor
atraviesa por distintas fases al adoptar una innovacion: conocimiento, interés,
valoracion, prueba vy, finalmente, adopcion**. Por ltimo, los contratistas para poder

* RICHARD-JORBA, Rodolfo. Mercado de trabajo. Op. cit., pp. 19 y 22.

2 Como consecuencia de la reforma de la ensefianza agricola de 1908, el Ministerio de Agricultura
organizo6 un sistema de ensefianza extensiva para todos los agricultores que por motivos econémicos,
etareos y/o culturales no tenian acceso al sistema formal de educacion agricola. Desde 1912, varios
ingenieros agrénomos y técnicos fueron designados en las distintas zonas agroproductivas de la
Argentina para llevar a cabo de esta funcién de divulgacion, bajo la denominacién de agrénomo
regional. Cfr. Ministerio de Agricultura de la Nacién. Reorganizacion de la ensefianza agricola. El
proyecto de Ley y los resultados de su aplicacion. Buenos Aires: Imp. Calle México, 1908; AMADEO,
Tomés. La misién del ingeniero agrénomo en el progreso nacional. La Plata: Tall. Gréaf. Olivieri y
Dominguez, 1919.

*® Para el caso mendocino, Zamorano ha sefialado gue los bodegueros demandaban uvas que les
permitieran obtener el mayor grado alcohdlico posible para producir vinos gruesos o fuertes, faciles de
colocar en un mercado de ventas que “estiraba” los caldos agregandoles agua. No obstante, esta
eleccion exponia a los caldos a enfermedades que luego los avinagraban. Algunos grandes
bodegueros no apresuran la compra de la uva, y por consiguiente, retardan deliberadamente la
realizaciéon de la cosecha. Con ello obtienen una uva de menos peso y mayor concentracién de
azlcar. ZAMORANO, Mariano. El vifiedo de Mendoza. Boletin de Estudios Geogréficos. 1959, n. 23,
p. 78. Algunos estudios sobre la vitivinicultura espafiola sefialan una situacion semejante. CARMONA,
Juan [et al.] (ed.). Vifias, bodegas y mercados. El cambio técnico en la vitivinicultura espafiola (1850-
1936). Zaragoza: Prensa Universidad de Zaragoza, 2001, p. 104.

** METCALF, David. La economia de la agricultura... Op. cit., pp. 68 y 70.
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aumentar la rentabilidad de los terrenos a su cargo, introdujeron tecnologias
agricolas que no siempre respondian a las propuestas de los primeros técnicos
llegados a la provincia, o bien, a los formados en la Escuela Nacional de
Vitivinicultura.

En definitiva, las decisiones tecnolbgicas eran también decisiones econdmicas
gue encontraron en la practica y en los conocimientos tacitos una fuente de
resolucion de los problemas cotidianos (por ejemplo, qué distancia era conveniente
entre cada planta, qué orientacién geografica debian tener los vifiedos, entre otros);
a través de los cuales detectamos que “...el vifiedo se modernizaba conforme a las
experiencias y trayectorias de agentes individuales y no de acuerdo con pautas
ampliamente reconocidas y aceptadas...”. Pero también habia otros
inconvenientes o dificultades a resolver a través de la concurrencia de los
conocimientos cientificos generados localmente (ampelografia, meteorologia, el
grado azucarino y acidimétrico de las uvas en funcion de la variedad y su época de
vendimia; la correlacion entre el momento de la vendimia y la vinificacion, entre
otros), mas alla de los preceptos postulados en las instituciones agronémicas de los
paises Vvitivinicolas europeos. Esos saberes, entonces, serian la base de las
tecnologias y técnicas especificamente adaptadas pero, entre la generacion y
difusion de esos conocimientos y su puesta a punto y adopcion por parte de los
vitivinicultores mediaria un tiempo considerable.

En efecto, durante la década de 1900 registramos un proceso de sustitucion de
aquellas técnicas consideradas obsoletas, de perfeccionamiento de otras y de
adaptacién de algunas sobre la base de la interaccion con los conocimientos
técnicos generados en los establecimientos educativos y cientificos. En esta etapa
hubo diferentes posibilidades de acceso a técnicas novedosas pero también hubo
informacién imprecisa y alta incertidumbre®®, dado que fue un momento de inicial
consolidacion de los estudios locales. Ademas, se ha explicado que la dependencia
del medio natural genera un grado mas alto de incertidumbre respecto a la
aplicacion de nuevas técnicas agricolas®’. Detengadmonos ahora en los casos en los
qgue fue posible verificar una interaccidn positiva entre los viticultores y los agentes
de difusién publicos, lo cual nos permitiria confirmar el peso de ambos en la
resolucion de los problemas tecnoldgicos en este periodo.

3.2.1. Las técnicas de poda

En estado natural, sin intervenciones culturales, la vid alcanza un equilibrio entre
su produccidn y su vegetacién, lo cual en condiciones ambientales favorables le
permite una prolongada vida, pero sin posibilidades de rendimientos satisfactorios.
Por estas causas la poda se ha admitido como una operacion necesaria para un
cultivo econémicamente redituable®,

** RICHARD-JORBA, Rodolfo. Empresarios ricos, trabajadores pobres. Vitivinicultura y desarrollo
capitalista en Mendoza (1850-1918). Rosario: Prohistoria, 2010, p. 112.

6 LOPEZ, Roberto [et al.]. Marco tedrico y metodoldgico... Op. cit., p. 30.

*” ROSENBERG, Nathan. Tecnologia y economia..., Op. cit., pp. 186-187.

8 <http://www.inta.gov.ar/Mendoza/activ/Divulgacion_AER/La%20Poda%20de%201a%20Vid.pdf>
[Consulta: 12/10/2010].
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Con la introduccién de criterios técnicos para el cultivo intensivo de la vid, la
poda fue considerada una de las tareas fundamentales*. No obstante ello,
registramos en el periodo de estudio sucesivas criticas por el modo en que se
realizaba (“ineficiente”, “imperfecta”, “atrasada”, “errénea”)*° o los instrumentos poco
adecuados para ejecutarla (dagas o cuchillas largas, en lugar de tijeras)>*. Tampoco
hallamos demasiadas precisiones técnicas: “La poda en los ultimos dos afos la
haran en la forma usada generalmente de manera de no perjudicar la
plantacion...”2. A su vez, el diagnéstico elaborado por el quimico Pedro Arata con
motivo de la crisis vitivinicola de 1903 se refirid a estos problemas en los vifiedos
locales®®. Al respecto, los especialistas no cuestionaban el desconocimiento de la
técnica sino, por un lado, la pervivencia de practicas tradicionales propias de paises
mediterraneos sin adaptarlas a las condiciones ambientales locales®:; por ejemplo, el
despampanamiento®, o despunte, en los vifiedos europeos era indispensable para
dar calor a las uvas; pero, en Mendoza, era innecesario porque la intensidad del sol
era suficiente para que los racimos maduraran. Estos cuestionamientos ofrecen
testimonio de como la imitacion lineal de una técnica en condiciones ambientales
distintas a las cuales fue creada y ejecutada, puede resultar un proceso estéril e
incluso perjudicial para un cultivo.

Por otro lado, notamos el predominio de practicas orientadas al incremento
cuantitativo de la produccion, anclado en el sistema de trabajo a destajo. En 1910,
un profesor de la Escuela Nacional de Vitivinicultura, el en6logo José Alazraqui,
expresaba que:

“Hay que acostumbrarse a desconfiar un poco de las cepas que cargan con
exceso: este fendmeno que a ojos del vifiatero es sintoma de gran vitalidad,
puede ser indicio de lo contrario, pues muchas veces constituye la causa de un

agotamiento precoz de la planta™®.

Sobre la base de estos diagnésticos comenzaron a circular diversos consejos
destinados a la difusion de nuevas labores. A través de ellos, se procuraba
perfeccionar la técnica para regularizar la produccién y obtener, asi, frutos de mayor
volumen y de mejor clase®.

*9 Cit. en RICHARD-JORBA, Rodolfo. Hacia el desarrollo capitalista...Op. cit., p. 20.

%0 | 0s Andes, 16 de septiembre de 1897, pp. 2y 5 de diciembre de 1900, p. 6.

°! Revista Vitivinicola Argentina, 10 de enero de 1905, n. 5, p. 68. Aln en 1909 se utilizaban las
cuchillas o podaderas, en lugar de hacerlo con tijera de podar (Revista Vitivinicola Argentina, 25 de
enero de 1909, n. 2, p. 27). Su uso en 1912 aln no se generalizaba. (Boletin del Centro Vitivinicola
Nacional, junio de 1912, n. 81, p. 2.177).

*2 Archivo General de la Provincia de Mendoza (en adelante, A.G.P.M.), Protocolo Notarial (P.N.) 649,
escritura 496, 23 de septiembre de 1900, f. 756.

% ARATA, Pedro [et al.]. Investigacion vinicola. Tomo |. Buenos Aires: Anales del Ministerio de
Agricultura, 1903, pp. 119y 120.

> Otras criticas a esta técnica también puede verse en Revista Agricola, 15 de julio de 1905, n. 23,
pp. 2-4; Vinicultura Practica, Agost. 1912, n. 20, p. 170

>° Es la supresion de los tallos nuevos de la vid defectuosos o excesivos para que los racimos reciban
la luz solar directa. En la actualidad, esta practica se mantiene durante la floracion para mejorar la
fructificacion.

% | a Viticultura Argentina, Sept/Oct. 1910, n. 5-6, p. 245.

" “Un medio de vigorizar la cepa es practicar la poda cuando su desarrollo es mayor a 20 cm de
longitud, dejando crecer los vastagos y solo quitar a los paAmpanos los retofios indtiles”. Los Andes, 10
de mayo de 1905, p. 5.
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Consideramos que el impacto de estos escritos fue favorable dado que diversos
contratos de cultivo de vides, hacia finales de la década de 1910, ofrecian
especificaciones técnicas particulares: “...no dejar en las podas excesivas yemas
que puedan perjudicar las plantas™®. Aunque también, los requerimientos de los
productores y bodegueros, asi como la imitacion de casos exitosos deben haber
influido para el perfeccionamiento paulatino de las técnicas.

3.2.2. Las enfermedades del vinedo

En este apartado, nos detendremos en el andlisis y origen de las enfermedades
mas comunes entre los vifiedos locales a fin de conocer cudles fueron los actores
comprometidos con su estudio y tratamiento, cudles eran las propuestas al respecto
de los sectores publicos y privados, y, en definitiva, cdmo se fue gestando este
conocimiento util para los viticultores.

Desde fines del XIX, los especialistas se referian a las “enfermedades de la vifia”
en general, desconociendo las especificidades de cada una; solo registros
esporadicos aluden a caracteres diferenciados. Esto se tradujo en la proliferacion de
multiples tratamientos de dudosa eficacia, denunciados por los diarios locales: “los
remedios propuestos no han sido mas que simples paliativos muy costosos y de
accion limitada o casi nula™®, es decir, que se vinculaban problemas de base
tecnoldgica y factibilidad econémica. Esta circunstancia se agudizaba porque los
vifiateros s6lo contaban con su experiencia para combatir las enfermedades; habia
escasos conocimientos cientificos sobre sus causas y tratamientos. Asi, en 1900, el
gobierno provincial solicité al nacional un especialista para el estudio de una
supuesta plaga de erinosis, mientras tanto la Escuela Nacional de Vitivinicultura
pedia a los viticultores muestras de cepas enfermas para analizar®. Las
inspecciones técnicas desde el Ministerio de Agricultura para el estudio de plagas y
enfermedades agricolas fueron habituales al menos hasta 1905%, indicio de la
escasez de profesionales en Mendoza competentes para realizar estas
investigaciones.

Las primeras observaciones realizadas arrojaron que las enfermedades mas

comunes en las vifias mendocinas eran la antracnosis manchada®, el “oidium”®?,

% A.G.P.M., P.N. 1.583, escritura 51, 10 de febrero de 1919, f. 86 v.
%9 | 0os Andes, 17 de julio de 1901, p. 4.
% | os Andes, 20 de octubre de 1900, p. 5; Los Andes, 9 de noviembre de 1900, p. 1.
1 En general los especialistas realizaban un diagnostico y sugerian un tratamiento que luego era
divulgado como informes especiales en la prensa local. En mayo de 1901 Luciano Garolla visitd
distintos departamentos de la provincia, entre ellos San Rafael (Eco de San Rafael, 22 de enero de
1902, p. 1) para aconsejar los medios de combatir enfermedades y ofrecer conferencias a los
vifiateros sobre poda de los vifiedos (Los Andes, 8 de mayo de 1901, p. 4). Al afio siguiente, presento
un informe sobre las enfermedades observadas en la provincia (Los Andes, 8 de noviembre de 1902,
. 4).
EZ Atacaba la parte aérea y herbacea de la vid, los 6rganos y brotes tiernos. Se manifestaba a través
de manchas en las hojas, las ramas y el fruto hasta secarlo y hacer que éste se cayera. Se debia al
grado de temperatura y humedad elevadas. Se prevenia evitando utilizar como cargadores o pitones
los sarmientos muy atacados, destruyendo todas las ramas. Después de la poda de invierno era
conveniente descortezar la cepa pinceldndola con una solucion de sulfato de hierro. (Revista Agricola.
15 de enero de 1905, n. 11, pp. 6-7).
63 Hongo que presenta el aspecto de una ceniza blanquecina sobre las hojas, sarmientos y uvas,
cuyo crecimiento obstaculiza y detiene.
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oido o quintal, el “mildeu™, peronéspora viticola® y el pulgén o altica®®. Algunos

articulos explicaban cémo se manifestaban las enfermedades en las cepas®’; otros
aconsejaban como prevenirlas a través de labores especificas, puesto que para
muchas de ellas ain no se encontraba una solucién especifica ni efectiva. En este
sentido, hubo un activo interés en divulgar aquellas practicas preventivas como
alternativa para el uso de sustancias quimicas en el tratamiento de las
enfermedades.

e LaAntracnosis

Su aparicion demandé la formaciéon de comisiones para que aconsejaran los
medios mas eficaces para combatirla. En 1900 dos profesores de la Escuela
Nacional de Vitivinicultura solicitaron a los viticultores el envio de muestras afectadas
a la Escuela®® para analizar y confirmar posibles brotes de esta enfermedad en la
provincia. Al afio siguiente, ellos constataron la presencia de antracnosis punteada
en las variedades Malbec, Cabernet y Criolla® de los departamentos de Lujan, San
Martin, Las Heras y Guaymallén. Aunque los profesores concluyeron “...que no
revestia importancia digna de consideracion...””®, confeccionaron un folleto para
repartirlo entre los viticultores’. Simultaneamente, el Centro Vitivinicola Nacional
solicité al Ministerio de Agricultura de la Nacién que enviara un agronomo -Enrique
Linch- para que realizara un estudio similar’®.

Resulta oportuno detenernos en esta actitud, que puede ser comprendida como
un caso de desconexion entre el sector oficial de generacién de conocimientos y el
productivo y que, en definitiva, caracterizd la relacion entre los organismos de
ensefianza en Mendoza y el Centro Vitivinicola Nacional, al menos durante las dos
primeras décadas del siglo XX. Esta particular accion remite a las esferas de
influencia de la Escuela Nacional de Vitivinicultura y del mencionado Centro. Este
altimo mantuvo una fuente injerencia en el ambito nacional y una escasa relacion
con las instituciones de generacion de conocimientos, a diferencia de las estaciones
experimentales y agricolas de Tucuman, en donde el Centro Azucarero Argentino
particip6 activamente en el financiamiento y organizacion de la Estacion
Experimental de Arboricultura y Zacarotecnia™. Asimismo, desde los gremios

% Enfermedad gue se presentaba como una mancha en el pedunculo principal, desecaba los granos
y el hollejo adoptaba un color rojo de hez. Esta enfermedad atacaba primero en los pampanos y
cuando su estado era muy avanzado, s6lo se manifestaba en las hojas. Por ello era considerada “la
ruina de los vifiedos”. Los Andes, 8 de noviembre de 1904, p. 6.

65 Hongo criptogamico que atacaba todos los 6rganos verdes de la vid perjudicando, posteriormente,
el tenor azucarino y la graduacion alcohdlica de la produccion.

% Una enfermedad gue roia los brotes tiernos entre octubre y noviembre e impedia la maduracion del
fruto.

%7 Revista Vitivinicola Argentina, afio IV, n. 19, pp. 301-303.

% | os Andes, 9 de noviembre de 1900, p. 6.

% | os Andes, 2 de marzo de 1901, p. 5.

° El Debate, 1 de marzo de 1901, p.1

" Los Andes, 2 de marzo de 1901, p.5

2| os Andes, 23 de marzo de 1901, p.6

" Cfr. RODRIGUEZ VAZQUEZ, Florencia; LENIS, Marfa y MOYANO, Daniel. La modernizacion
tecnoldgica en economias regionales extrapampeanas: la consolidacién de los estudios cientificos en
Tucuman y Mendoza (Argentina), 1890-1915 [CD-ROM]. En: Actas Bicentenario. Perspectivas,
debates y desafios para las Ciencias Sociales. Tandil: Centro de Estudios Sociales de América Latina-
UN del Centro de la Provincia de Buenos Aires, 18-20 de agosto 2010.
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vitivinicolas locales se acusaba al Centro Vitivinicola de no representar los intereses
locales™.

Rescatamos, finalmente, que las investigaciones de Modestino Jossa —endlogo,
docente e investigador de la Escuela de Vitivinicultura y colaborador de diversas
revistas especializadas- sobre antracnosis fueron sistematicas: en 1905, publico
fotos de vifiedos afectados en Corralitos (Guaymallén) sefialando las diferentes
manifestaciones de la enfermedad”. Mas de una década después habia consenso
técnico en combinar los tratamientos preventivos (soluciones de sulfato de hierro
acido) con los curativos’™®.

e Lalucha contralas criptogdmicas: El “oidium” y el “mildeu”

El “oidium” fue una de las primeras enfermedades detectadas en el Ultimo tercio
del siglo XIX, llegando a producir la pudricion de los racimos. En 1873 el Gobierno
provincial encomendé estudiar las causas “de la epidemia que se hizo sentir en

varios vifiedos""’.

Poco después, se asociaba su origen al exceso de riegos, al igual que otras
enfermedades criptogamicas’®.

En 1904 algunas publicaciones especializadas declaraban que era la Unica que
afectaba a los vifiedos locales’™ y diez afios después no era posible eliminarla®. Al
respecto, el endlogo y director de la Escuela Nacional de Vitinicultura, Pedro
Anzorena, ensay0 un nuevo procedimiento —aunque con eficacia s6lo preventiva-
porque “los tratamientos con azufre no daban resultados satisfactorios debido a que
las continuas lluvias atenuaban sus efectos™. No obstante esta contingencia
climatica eventual, los tratamientos preventivos mas generalizados eran las
pulverizaciones®.

" BARRIO DE VILLANUEVA, Patricia. Las asociaciones de empresarios vitivinicolas mendocinos en
tiempos de crisis y expansién econémica (1900-1912). En: RICHARD-JORBA, Rodolfo [et al.]. La
region vitivinicola... Op cit., 2006, pp. 181-232.

’® Revista Vitivinicola Argentina, 10 de enero de 1905, n. 5, p. 70.

"® Boletin del Centro Vitivinicola Nacional, 25 de febrero de 1914, n. 101, p. 2.814.

" A.G.P.M., carpeta n. 48, doc. 23, 12 de diciembre de 1873.

® A principios del siglo XX se correlacioné un brote de heterédera debido a que “la cepa es
copiosamente regada por el viticultor porque cree que el fenébmeno se debe a la sequedad del suelo”.
Informe del Sr. Linch Arribalzaga al Ministro de Agricultura de la Nacién. Reproducido en Los Andes,
10 de noviembre de 1901, p.5.

" Revista Agricola, 15 de octubre 1904, n. 6, pp. 8-9.

81 a Enologia Argentina, Nov. 1915, n. 7, p. 205.

8| 0s Andes, 6 de julio de 1915, p. 6.

8 | os Andes, 2 de marzo de 1901, p. 5y sucesivos. La efectividad de este tratamiento para la
prevencioén y tratamiento de las enfermedades viticolas demando la utilizacion de pulverizadores. Los
primeros fueron importados de Francia. La fabricacion local comenzé en la década de 1920. En 1923,
el italiano Carlos Berri patentd6 un modelo de pulverizador y, dos afios después, otro metallrgico
italiano, Francisco Ferioli, inicié la fabricacion en su taller de Godoy Cruz, en el cual trabaj6 hasta su
fallecimiento, en 1975. También hubo empresas agricolas y agroindustriales que los fabricaron para
sus propias explotaciones. PEREZ ROMAGNOLI, Eduardo. Metalurgia artesano-industrial en
Mendoza ... Op. cit., pp. 128-129.
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Resulta oportuno mencionar que las soluciones de azufre se utilizaban para
prevenir otras enfermedades como el “mildeu” y el “oidium”; y también para
aumentar el vigor y el color mas intenso de la vegetacion®. Pero para que estas
aplicaciones fueran eficaces se aconsejaba realizar antes la poda en verde®, es
decir, las practicas de desbrote, despunte y/o deshoje.

e Peronospora viticola o “mildeu”

Las fuentes se refieren a la reaparicion del “mildeu” —popularizado como “mildiu”-
en 1913%° pero no hemos registrado sus comienzos en Mendoza. Afios después, en
abril de 1919, se alertaba a los vifiateros sobre su nueva presencia, detectada
también por un profesor de la Escuela de Vitivinicultura en los vifiedos del
departamento de San Martin, al Este provincial. En general atacaba a las hojas pero
se manifestd tempranamente en esa oportunidad, por lo que afecté severamente a
los racimos. No existia ningun tratamiento curativo, solo preventivo, siendo éste
ultimo imprescindible debido a los estragos que ocasionaba en las vifias atacadas. El
tratamiento mas adecuado y econémico también era la pulverizacion de los vifiedos
con soluciones cupricas®, sin embargo, demandaba que el vifiatero dominara
técnicas y conocimientos quimicos. A su vez, el momento de aplicacién era desde la
aparicion del hongo y antes de las lluvias. El inconveniente residia, en este caso, en
la falta de estaciones meteoroldgicas suficientes para anticipar las lluvias®’ dado que
solo funcionaba una en la Ciudad de Mendoza.

e Lafiloxera

Esta fue una terrible plaga, causada por el insecto “phyloxera vastatrix”, que
diezmé los vifiedos europeos al promediar la década de 1860 y hasta los primeros
afos de la década de 1900. La solucién hallada para combatirla fue el replante de
los vifiedos injertados en pies americanos, resistentes a la plaga. El temor ante lo
ocurrido en Europa generd cierta alarma, pero también prevision, entre los
productores y especialistas locales, pese a que esta enfermedad no se registro en la
provincia durante las primeras décadas del siglo XX. De este modo, el conocimiento
de un problema extranjero generd una actitud preventiva que evito la llegada del
insecto a la provincia. En relacion con esto reconocemos dos aspectos. Primero, las
normativas estatales de restriccion y control de las variedades cultivadas y, luego, la
difusion de una técnica precisa: el injerto sobre pie americano.

En trabajos anteriores nos referimos a los estudios del ingeniero agrénomo ruso
Aaron Pavlovsky en 1888, con motivo de un brote filoxérico en la provincia Buenos
Aires, y la consecuente prohibicion oficial de ingresar variedades de uvas, de frutas y
de hortalizas importadas del extranjero®®. Tras la crisis vitivinicola de 1903, el

8 Revista Vitivinicola Argentina, 25 de noviembre de 1904, n. 2, pp. 22-23.

8 E| Debate, 11 de noviembre de 1908, p. 3.

% Boletin del Centro Vitivinicola Nacional, Marz. 1913, n. 90, p. 2.461

8 Caldo bordelés, preparado con agua y sulfato de cobre, o con cal grasa. Si bien habia varias
sustancias para prepararlo, el caldo bordelés fue considerado el mas efectivo durante varios afios. El
Comercio, 13 de Julio de 1905, p. 5; Boletin del Centro Vitivinicola Nacional, Marz. 1913, n. 90, p.
2.462, 25 de febrero de 1914, n. 101, 25 de junio de 1920, n. 178, pp. 245-246.

8 Boletin del Centro Vitivinicola Nacional, 25 de diciembre de 1921, n.195, pp.1.189-1.190

% RODRIGUEZ VAZQUEZ, Florencia. Estado y modernizacion... Op. cit.
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Ejecutivo provincial emitié6 una normativa similar® pero restringiendo la prohibicién a
las frutas y verduras procedentes sélo de regiones filoxeradas.

En la misma linea, el Departamento Nacional de Agricultura habia recomendado,
ademas de los cinturones sanitarios y las medidas de aislamiento, realizar los
injertos sobre tres variedades americanas especificas: “Vitis Riparis”, “Vitis
Rupestres” y *“Vitis Berlandieri”®, para lo cual transcribi6 investigaciones
desarrolladas en Espafia y Francia. La reconstitucion, o replante, de los vifiedos
sobre pie americano implicé una serie de desafios: primero, experimentar cudl seria
la variedad americana mas apta y el injerto mas conveniente a las caracteristicas
locales, capacitar a los viticultores en la técnica del injerto y, por ultimo, conformar

viveros de estacas de pie americano.

En 1891 sodlo se reconocia dos tipos de injertos: el de hendidura y el inglés;
aquel habia sido el mas difundido porque era mas sencillo. Aunque ambos eran
recomendados por los especialistas®, fueron los motivos précticos y la experiencia
los que influyeron para adoptar uno sobre otros. Algunos ensayos desarrollados por
el especialista Leopoldo Suarez -también graduado de la Escuela de Vitivinicultura,
Jefe de la Estacion Enolégica anexa hasta 1908 y, posteriormente, Director de la
Escuela entre 1909 y 1911%-cuestionaban la eficacia del injerto de hendidura porque
éste se despegaba ante un golpe de arado o ante una produccién abundante®.
Finalmente, fue el injerto inglés el que alcanzdé mayor difusion pues imponia
menores dificultades, de acuerdo con las opiniones vertidas por los técnicos en
distintos momentos (Cuadro 2), las cuales vinieron a confirmar la empiria.

1896 1912 1915

-En hendidura comun -Inglés: exigia que el injerto | -De hendidura lateral

-En hendidura completa | y el patron tuvieran un | subterraneo: para

-En hendidura a la | didmetro idéntico. cambiar de variedad

inglesa: “era el mas | -De pla, hendidura o cufia: | en los vifiedos viejos.

difundido”. era preferible cuando el | -Gaillard

-A caballo patron tenia un didmetro | I-nglés: es el mas

-De costado distinto al del injerto. comun y empleado.
-De escudete

Cuadro 2: Tipos de injerto difundidos en vifiedos mendocinos, en afios seleccionados. Fuente:
Elaboracién propia sobre la base de Boletin del Departamento Nacional de Agricultura. Tomo XX,
1896, pp. 25-26; La Enologia Argentina, 01 de octubre de 1915, n. 6, pp. 179-180.

89 Registro Oficial de la Provincia de Mendoza (en adelante, R.O.P.M.). Ley n° 280. 25 de junio de
1904, pp. 146-148.

% Boletin del Departamento Nacional de Agricultura, tomo XV, 1891, pp. 200-202. Finalmente, se
procedid a la eleccion de pies, preferentemente, de las variedades Riparia y Rupestris. A partir de
1920 alumnos avanzados y graduados de la Escuela Nacional de Vitivinicultura de Mendoza iniciaron
ensayos de hibridos como el Rupestres Ganzin X Berlandieri, el Riparia X Rupestris, el Riparia X
Berlandieri, entre otros. Hacia la década de 1950 el Riparia X Rupestris 101-4 era reconocido como el
méas empleado para la reconstitucion de los vifiedo. STORNI, Carlos. Instrucciones para la
organizacion, defensa y reconstitucion del vifiedo argentino. Buenos Aires: Tall. Graficos del Ministerio
de Agricultura de la Nacién. septiembre de 1923, n. 147, pp. 2-16; FERNANDEZ DIAZ, Ignacio.
Viticultura. La reconstitucion del vifiedo filoxerado en Argentina. Mendoza: s/e, 1955, p. 51.

! Boletin del Departamento Nacional de Agricultura. 1891, tomo XV, p. 244. Extraido de la Gaceta
Agricola del Ministerio de Fomento espafiol.

92 Boletin Oficial de la Republica Argentina. Decreto 30 de mayo de 1908, n. 4.359 y decreto 27 de
agosto de 1909, n. 4.726.

% La Viticultura Argentina, Jun/Agost. 1910, n. 2-4, pp. 110-111.
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Con respecto a la difusion de la técnica encontramos diversos articulos en las
revistas especializadas ilustrando sobre el tema, pero no asi indicios de una
actividad similar en la Escuela ni en la Estacién —s6lo en 1904-, probablemente
porque no fuera un problema acuciante en la época, por ello presumimos que la
divulgacion entre los viticultores corrié por canales privados.

Se habia difundido la preparacién de los portainjertos® pues la compra de pies
americanos resultaba mucho méas costosa. Ante esto, era imprescindible el
desarrollo de viveros para la venta de estacas ya que era considerado “...el Unico
qgue permite llegar a tener un vifledo formado con plantas vigorosas y de
fructificacién regular”®®, de acuerdo con “...las experiencias llevadas a cabo durante

15 6 20 afios en la nacién vecina [Chile]™®,

Por otro lado, las discusiones técnicas en torno al cuidado del vifiedo
confluyeron a fines de la década de 1910 en leyes estableciendo que todas las
plantaciones de vifias para la elaboracion de vino debian efectuarse sobre pie
americano resistente a la filoxera®’. Observamos la aplicacién de la norma en
distintos departamentos de la provincia, utilizando portainjertos para vifiedos nuevos
y reconstituidos, aunque se mantuvo la eleccién de variedades comunes de baja
aptitud enoldgica (Sanjuanina, Criolla, Pedro Giménez®®, Moscatel rosado)®. Esto
ultimo, en contraposicién de los estudios presentados por el entonces Jefe de la
Estacion Enolégica y director de la revista La Enologia Argentina, Luis Noussan —
que ademas habia estudiado en la Escuela Nacional de Vitivinicultura y, luego, en
Montpellier (Francia) como becario del gobierno provincial-, quien advertia sobre la
importancia de cultivar y difundir variedades de mayor aptitud enol6gica, aunque de

%« os portainjertos producen en las variedades injertadas diversos efectos en el vigor y desarrollo, la
floracién, la fructificacion, uva y longevidad, ademas de permitir la adaptacion a determinadas
condiciones de suelo y sanidad”. GIL, Gonzalo y PSZCZOLKOWSKI, Philippo. Viticultura.
Fundamentos para optimizar produccién y calidad. Santiago: Universidad Catdlica de Chile, 2007, p.
149,

% Boletin del Departamento Nacional de Agricultura. 1891, tomo XV, p. 243.

% |bidem. El intercambio de informacién técnica entre Mendoza y Chile era habitual. En la década de
1860 el endlogo francés Michel Pouget habia introducido cepas francesas de ese pais para conformar
uno de los primeros planteles de vides de la Quinta Agronémica. Tiempo después, el agrénomo Aaron
Pavlovsky import6 sarmientos de ‘“vifias chilenas reconocidas” para la formacién de viveros de
barbechos, “...que vengan clasificados y certificados por sus duefios (A.G.P.M. P.N., 434. 3 de marzo
de 1888, f. 134).

" R.O.P.M. Ley n° 646. 9 de noviembre de 1914; R.O.P.M. Ley n° 703. 1 de diciembre de 1916.
Quienes infringian esta disposicion debian pagar 1 peso m/n por cada planta, “debiendo de inmediato
procederse a su destruccion”. Junta Reguladora de Vinos. Recopilacién de leyes, decretos y
disposiciones sobre la industria vitivinicola. 1941, p. 396. Esta normativa establecia que los
viticultores debian solicitar autorizacion al Ejecutivo provincial para el cultivo y replante de vifiedos,
con el objeto de controlar la produccion agricola.

% (Ximenez o Jiménez), de origen espafiol, se destina a la elaboracién de vino seco.

% Registro Oficial de la Provincia de Mendoza. Ministerio de Industrias y Obras Publica. Dto.
9/1/1920, p. 11; Dto. 31/2/1920, p. 282; Dto. 11/6/1920, p. 292; 6/8/1920, p. 418; 9/8/1920, p. 424;
Dtos. 10/8/1920, pp. 427, 429, 432, 433; Dto. 11/8/1920, p. 437; Dto. 24/8/1920, p. 476-478, 481, 482,
484, 486-489; Dt0.31/8/1920, p. 505, 514, 521-524, 531; Dto. 4/9/1920, p. 558, 562, 568, 602, 604,
607-609, Dto. 13/9/1920, p. 610-615, Dto. 21/9/1920, p. 616-641, Dto. 25/9/1920, p. 644-651; 653-
656. Las fuentes especifican que el francés Roger Michel plant6 en sus vifiedos del departamento de
Junin la variedad “Rupestris du Lot”. Vale aclarar que no es un tipo de uva sino un portainjerto
considerado por entonces como una verdadera innovacion agricola; en efecto, en la década de 1950
contaba con gran aceptacion entre los viticultores. ZAMORANO, Mariano. El vifiedo de Mendoza...
Op. cit., p. 82.
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menor rendimiento productivo. Uno de los principales fundamentos de esta
propuesta era la produccién de una materia prima con caracteres diferenciados que
permitiria, por un lado, corregir naturalmente las deficiencias de acidez y, por el otro,
elaborar vinos constantes vy tipificados para su diferenciacion en el mercado de
consumo.

En conclusion, la plaga s6lo se manifestd levemente en la provincia, al menos
hasta la década de 1930, porque parte de las vifias fueron plantadas sobre injerto de
pie americano®® a raiz de la preocupacién que habia generado esta plaga entre los
viticultores. Esto denota un rasgo de prevencion y adaptacion en este grupo,
impulsado por la prevision oficial a partir del dictado de diversas normativas para

combatir la plaga.
e Ladegeneraciéon del Malbec o del Cabernet

En Mendoza, esta enfermedad era el problema que mas afectaba a los
viticultores dado que la cepa solia mutar a cepa macho'® ocasionando la caida de
las flores y reduciendo notablemente su rendimiento productivo. Segun los estudios
del endlogo Leopoldo Suérez “...el 15% del Malbec de la provincia lo padecia...”, es
decir, mas de 5.000 ha'®, por lo que desde 1905 se habian registrado estudios al
respecto en los vifiedos de la Escuela y su tratamiento merecié espacio en diversos
diarios y revistas locales, aportando distintas posturas acerca de las causas de este
problema.

Para algunos autores, esta degeneracion solo se producia en Mendoza no por
un problema propio de la variedad sino debido a las técnicas viticolas difundidas en
la provincia que generaban, posteriormente, el agotamlento productivo de planta’®.
Asimismo, varios técnicos asociaban la aparicion de esta enfermedad a las
criptogamicas, como la “antracnosis™® o el “oidium”, pues ocasionaban la caida de
las flores y de los racimos, por lo cual el Unico tratamiento preventivo considerado
eficaz era la azufradura de las vides. Para otros, como Luis Noussan, la aparicion de
esta enfermedad respondia a la difusion de un sistema de poda que contribuia al
crecimiento de la vegetacion en detrimento de los frutos. De ahi su cuestionamiento
a la difundida poda “Guyot triple o mendocino”, que dejaba tres cargadores (que
proporcionaran la fruta en el afio) y tres pitones (daran los sarmientos'® para la
poda del afio siguiente), con miras a obtener altos rendimientos'®. Por el contrario,
el endlogo ensayd y propuso una nueva técnica, la poda corazén, pero alternandola,
cada dos afios, con la poda comin para no sobrecargar demasiado a cada planta®’.

190 | as fuentes consultadas no nos permitieron calcular el porcentaje total provincial de vifas
miertadas con pie americano en comparacion a los vifiedos cultivados antes de 1920.

Se llamaba cepa macho a aquellas que daban mucho follaje y poco fruto, y eran propensas a
abortar. Revista Vitivinicola Argentina, 10 y 25 de agosto de 1908, n. 11 y 12, p. 165; Boletin del
Centro Vitivinicola Nacional, enero 1911, n. 64, p. 1.692.

102 5s Andes, 28 de julio de 1910, p. 8.
103 Revista Vitivinicola Argentina, 25 de diciembre de 1910, n. 24, p. 227.
104 Rewsta Vitivinicola Argentina, 10 de noviembre 1904, n. 1, p. 6.

Los sarmientos son los tallos jovenes de la vid.

® Para informacién sobre los sistemas de poda difundidos en Mendoza durante la modernizacion
tecnlcavmcola ver: RICHARD-JORBA, Rodolfo. Hacia el desarrollo capltallsta Op. cit., pp. 17-27.

" La poda corazén era una variante de la poda larga que sugeria dejar entre 12 y 15 yemas por
cargador, de manera de asegurar el perfecto desarrollo de todas y de no sobrecargar a la planta. La
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Figura 1: Poda corazén propuesta por Noussan en 1916. Fuente: La Enologia Argentina. Agosto
1916, n. 4, p. 109.

En tanto que para Leopoldo Suérez, finalmente, este problema radicaba en la
difusion de tres variedades de Malbec en Mendoza (pedunculo verde, pedunculo rojo
y mestizo) y la mayor adopcién de la primera porque era mas vigorosa y con mayor
cantidad de sarmientos, pero presentaba una mayor tendencia a desarrollar la cepa
macho vy, por lo tanto, al aborto de la vid. Por lo tanto, el especialista aconsejaba
como unico tratamiento correctivo los injertos en verde con variedades Malbec de
pedunculo rojo’®, no siendo necesario para esto un cambio en las labores
culturales, como habian propuesto otros discursos.

Las posturas resefladas dan cuenta del estado de los conocimientos y de las
dificultades para lograr un consenso acerca de cudles eran las causas de este
problema, pero si habia un acuerdo en que la solucion al mismo era el cultivo de
variedades mas resistentes sobre injerto de pie americano. Al respecto, en 1912 el
profesor José Minoprio dirigi6 ensayos de injertos sobre cepas de uva Malbec
degeneradas, en Guaymallén y en Lujan*®. Esta opcién habia sido adoptada por los
viticultores para el tratamiento de las vides Malbec afectadas: “Las cepas [Malbec]
gue resultaren machos, deberé injertarlas el contratista en el cuarto y quinto afio de
este contrato™°, o bien, “...injertar las cepas machos y renovar las cepas muertas,
asi como cultivar la vifia al estilo del buen agricultor, no dejar en las podas excesivas
yemas que puedan perjudicar las plantas™**.

En definitiva, verificamos que la adopcion de la técnica del injerto fue el efecto
de una enfermedad de la vid, la degeneracion del Malbec, y de acciones preventivas
para evitar otra, la filoxera. En este caso, la adopcién del cambio por parte de los
viticultores se convirtié en una condicion “sine qua non” para la viabilidad econémica
del cultivo aunque este no se registré de manera radical.

Enologia Argentina, agosto 1916, n. 4, pp. 108-111. Aun no podemos precisar si efectivamente se
difundié entre los viticultores locales.

1% | s Andes, 28 de julio de 1910, pp. 5-8; La Viticultura Argentina, Jun./Agost. 1910, n. 2-4, pp. 110-
111,

199 Revista vitivinicola, industrial y comercial argentina, 1 de agosto de 1912, n. 1, s/p. Minoprio,
ademas, habia conformado un plantel de vides con variedades finas, cuidando especificamente evitar
este problema. En 1912 se proponia constituir una sociedad para la explotacion de ese plantel,
probablemente con un compatriota dado que publicaba este aviso s6lo en el érgano de la colonia
italiana en Mendoza. Il Tricolore, 23 de noviembre de 1912, p. 7.

O A .GP.M., PN. 1.141, escritura 164, 23 de abril de 1913, f. 473.

" A.GP.M., P.N. 1.583, escritura 51, 10 de febrero de 1919, f. 86.
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A partir de lo desarrollado concluimos que la atencion de la Escuela de
Vitivinicultura y su Estacion anexa se vincul6 al control, prevencion y tratamiento de
enfermedades cuyos resultados eran de facil e inmediata aplicacién, logrando, de
esta manera, el estudio de cuestiones agricolas con gran repercusién entre los
viticultores dado que la no adopcion de estos cambios implicaba el abandono de la
produccion.

Podemos referirnos, entonces, a una acumulacién considerable de informacién y
al surgimiento de nuevos problemas técnicos, o bien, a la persistencia de problemas
y nuevas respuestas o enfoques para atenderlos. Esto guarda relacion con el
caracter gradual del aprendizaje técnico, asi como también, la circulacién de
conocimientos imprecisos que conviven con nuevas Yy viejas tecnologias en un
espacio dinamico de recepcion de informacion.

Por dltimo, destacamos una practica en torno a la uniformidad del vifiedo. La
difusion del sistema de barbecho para la formacién de los vifiedos databa de fines de
la década de 1880, tal como lo reflejaron los contratos de plantacion analizados. No
obstante lo cual, la gran novedad fue la formacion de los primeros viveros,
generalmente, por parte de los grandes viticultores o pioneros, quienes producian
para si mismos y para la venta. En 1899, los importantes empresarios viticolas Angel
Ceretti (italiano), Carlos Delaballe y Teodoro Pouget (franceses) anunciaban la venta
de barbechos de las variedades Malbec, Cabernet, Semillén Blanco y Pinot'*?. Estas
publicidades confirman que la identificacion y seleccién varietal durante este periodo
s6lo era tenida en cuenta por un grupo reducido de viticultores, quienes ademas
disponian del capital para la construccion y mantenimiento de los viveros. Por lo
tanto, y de acuerdo con los planteamientos introductorios, podemos considerarlos
como innovadores y adoptantes tempranos que realizaron inventos y adaptaciones
para los problemas derivados de la industrializacion masiva, precisamente, alli
donde el Estado resultaba demorado.

La tendencia de conformar viveros de barbechos se generalizé a mediados de la
década de 1910, de la mano de la demanda de uniformidad y mayor calidad de la
uva por parte de la industria vinicola, en un proceso similar al registrado en
Espafia*™®: “Es obligacién de los contratistas tener anualmente 5.000 plantas de
barbecho para replantar fallas en las vifias™*. En 1911, el bodeguero italiano Angel
Furlotti, de Lujan de Cuyo™, ofrecia a la venta dos millones de barbechos de las
variedades Verdot, Malbec y Cabernet. Simultineamente un viticultor de origen

francés, Arturo Cousillan, ofertaba:

“Dos millones de barbechos bien seleccionados y de primera variedad, de mi
barbechal de Alto Verde [San Martin], Sanjuanino, Criollo, Torrontés, Barbera
italiano, Moscatel rosado, Malbec y Verdot, de uno y dos afios™*.

112 E| Ferrocarril, 15 de junio 1889 y 10 de agosto 1889; Los Andes, 24 de agosto de 1899.

113 pPAN-MONTOJO, Juan. La bodega del mundo. La vid y el vino en Espafa (1800-1936). Madrid:
Alianza Editorial, 1994, p. 347.

14 A GP.M., PN. 1.129, escritura 102, 19 de mayo de 1913, f. 209 v.

15 paginas Agricolas, 1911, n. 40. La explotacién agroindustrial de Furlotti fue visitada en diversas
oportunidades por los alumnos de la Escuela Nacional de Vitivinicultura, es decir, que era un referente
local por su produccién de calidad.

18 | os Andes, 3 de mayo de 1912, p. 1.
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Los casos analizados nos permiten inferir, por otro lado, la estandarizacion en la
identificacion y seleccion de las variedades de vides, evitando la superposicion o
mezcla, lo cual redundaba, positivamente, en la posterior vinificacion de verdaderos
tipos de vinos caracteristicos™’. Desde el Centro Vitivinicola Nacional también se
habia iniciado una prédica en este sentido, asociando la formacién de una clase o
tipo de vino a la seleccion y limitacion de las variedades de vides cultivadas, esto
para ellos era garantia de la constancia y calidad del producto vinificado™2.

Finalmente, el sector estatal tardiamente se ocup6 de la formacion de viveros.
Solo en 1915 hallamos publicidades de la Escuela sobre venta de estacas para
injertos y barbechos™®, suponemos que a menor costo que los ofrecidos por los
empresarios. Por lo tanto, este grupo fue el que, en este caso, movilizé6 desde el
comienzo del desarrollo capitalista de la vitivinicultura los recursos técnicos y
econdémicos para atender una demanda concreta.

4. Conclusién

El trabajo presentado se detiene en los procesos de cambio técnico en la
viticultura mendocina durante su periodo de consolidacién. Al introducirnos en los
principales problemas técnicos que afectaban a los viticultores observamos, por un
lado, el caudal informativo que circulaba en el sector productivo, en general,
proveniente de otras latitudes (por ejemplo, conocimientos que portaban los
inmigrantes, o informacién que traian los agrénomos, empresarios y miembros de la
élite tras sus viajes por regiones europeas). Muchas veces, estas técnicas de
probada eficacia resultaba estériles o indtiles en la provincia, dado los particulares
caracteres ambientales, sobre los cuales, vale recordarlo, se conocia y la
informacion disponible respondia a observaciones o descripciones ad hoc.

Ante estos desafios se erigié una tecnologia institucional y gubernamental que
buscé resolver, al menos en parte, estos problemas a través de dos acciones
concretas: por un lado, el Ministerio de Agricultura de la Nacion organizé un sistema
de ensefianza agricola para diversos grupos sociales, culturales y etarios (Escuela
Nacional de Vitivinicultura, Estacion Enoldgica anexa, en la Ciudad de Mendoza, y
un agronomo regional con sede en el departamento de San Rafael). Por otro lado, el
gobierno provincial instrumenté y aplicd diversas normativas con repercusion en el
area tecnoldgica, en particular, para el control sanitario de las plagas provenientes
del extranjero y para la difusion de aquellas practicas consideradas fundamentales
para la prevencion de enfermedades y la uniformidad en las variedades de vides
difundidas en la provincia.

7 En este sentido debemos aclarar que una cosa era la mezcla de uvas de variedades con

diferentes caracteres, por ejemplo, uvas menos acidas con otras mas azucaradas para la correccion
natural de las deficiencias de la materia prima y lograr, asi, la elaboracion de un vino 6ptimo sin
recurrir a la compra de sustancias enologicas. Otra cosa era la mezcla de mostos, una vez finalizada
la fermentacioén, para corregir algunos defectos del vino como, por ejemplo, un sabor desagradable.
Ambas practicas estaban aprobadas y reguladas por la Ley Nacional de Vinos de 1904, a fin de
controlar los abusos y falsificaciones. Una practica diferente era la mezcla deliberada y azarosa de las
variedades de uvas antes de ingresarlas a la bodega, cuestion criticada por los especialistas y
desestimada por un reducido grupo de bodegueros.

118 Boletin del Centro Vitivinicola Nacional, Sept. 1910, n. 60, pp. 1.593-1.594.

119 Boletin del Ministerio de Agricultura de la Nacién, Oct./Dic. de 1915, n. 10-12, p. 739.
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De esta manera verificamos una etapa inicial (1870-1890) en la que primaba la
experiencia, la empiria y las observaciones puntuales como eje rector para la
introduccion de innovaciones y modificaciones técnicas en la viticultura. En una
etapa posterior, cuando la modernizacion del vifiledo y su incremento exponencial
eran inexorables, verificamos la conformacion de un ndcleo de conocimientos
técnicos de base local, es decir, adaptados a los condicionantes ambientales y
problemas puntuales de los viticultores en Mendoza. En la generacion de este saber,
fueron muy importantes las investigaciones desarrolladas por los endlogos de la
Escuela Nacional de Vitivinicultura y de su Estacién Enolégica anexa. A través de
ellas se estandariz6 o normatizé un significativo “corpus” de saberes que impulsé
puntuales pero valiosos cambios técnicos. En definitiva, durante la primera década
del siglo XX se constituyé un marco institucional que propicié la introduccion de
innovaciones y cambios en la vitivinicultura, aunque sus resultados no fueran
inmediatos.

Pero también, rescatamos el papel desempefiado por empresarios y viticultores
locales (ensayando el cultivo de nuevas variedades, perfeccionando técnicas para
atender demandas concretas y/o introduciendo dispositivos mejorados), dando
cuenta de su interés por el mejoramiento cualitativo de la produccién, en un contexto
donde se mantuvo vigente la tensién tradicién y empiria versus modernizacion. Esto
ultimo nos permite matizar la idea de un grupo rutinario de viticultores y con aversion
a la introduccion de innovaciones.

En abordajes posteriores resultard enriqguecedor, entonces, conocer cual fue la
repercusion de esta organizacion institucional en la fase industrial de la
vitivinicultura. De esta manera, estaremos en condiciones de aportar una evaluacién
de conjunto de la promocion estatal hacia el area tecnoldgica de la agroindustria
vitivinicola en Mendoza.
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